
 
 

Nom de l'établissement : AUX MILLE SAVEURS 

Adresse de l'établissement : 10 Bd Eugène Decros 

Catégorie de l'établissement : Boulangerie Bassari 

 

Date du rapport : 12/09/2016 

Nom du surveillant rituel : Chalom Basanger 

Téléphone : 06 76 61 36 81 

Niveau de pratique religieuse du patron 

de l'établissement : 
Très pratiquant (Chomer chabbat 100%) 

Type de surveillance : Beth Din De Paris 

Téléphone du Rabbinat : 01 40 82 26 15 

 
 

 

ETAT DE LA VAISSELLE A L'ARRIVÉE DU SURVEILLANT (Restaurant) 

Neuve   
 

 
 

IMMERSION DES USTENSILES 

Immersion uniquement des ustensiles obligatoires   
 

 
 

MATIERES PREMIERES 

Produits autorisés  liste BDP 

Produits sous surveillance  

Viande Glatt 
 

 
 

LES CUISSONS 

Cuisson selon Rama  
 

 
 

 

ENTREPOT ET UTILISATION DE FARINE (Farine fabriquée il y'a moins de 30 jours) 

Tamisage systématique (Laméhaderin) 
 

 

 



VÉRIFICATION DES INSECTES 

Salade iceberg vérifiée selon les normes halahiques (chaque feuille est vérifiée) 
 

 
 

PRODUITS D'ISRAEL 

Année de chmita: Aucun produit d'israel (Laméhaderin) 
 

 
 

MELANGE DE POISSON/VIANDE 

Pas de couteaux spécifiques   
 

 
 

ALIMENTS DANGEREUX 

Utilisation des œufs en liquide avec surveillance (Laméhaderin) 

Du sel est ajouté à l’oignon avant qu’il ne passe la nuit. 
 

 
 

BENEDICTIONS HAMOTSI/MEZONOT 

Mezonot selon le Beit Yossef 
 

 


