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d’Israël et de France

OBTENEZ VOTRE DIPLÔME CACHEROUT

ב"ה

  D
es

ig
n 

by
 N

.E
 n

is
se

lk
a@

gm
ai

l.c
om

 

CONSOMMATEURS
              L’AMÉLIORATION DE LA CACHEROUT

 DÉPEND DE VOTRE ÉXIGENCE !
Dans l’intérêt de votre santé vous faites confiance à votre médecin car :
1) Il est homologué par l’ordre des médecins
2) Il a fait la preuve de son expérience

Qu’en est- il du surveillant rituel,  le garant de votre santé spirituelle ?
1) Vous ne savez pas s’ il a suivi une formation
2) Vous n’avez aucune preuve de son expérience
Vous lui faites confiance… vraiment ?

06-500-11-636
www.CodeDeLaCacherout.com

 

Exigez un surveillant rituel homologué  
par la Formation Cacherout !

A votre service...
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PROGRAMME  INTENSE: CACHEROUT, HYGIÈNE,  
AGRO-ALIMENTAIRE ET SERVICES RESTAURATION

Durée : 11 séances de 20h30 à 22h30
Lieu : Adath Israël, 36, rue Basfroi 75011 Paris
Public exclusivement féminin
PAF : Selon votre générosité

Durée : 10 soirées de 2h
Date : selon les préférences de la communauté
Participation au développement de l’association : 200€ / soirée

Renseignements & inscriptions : 06-500-11-636

  90% garanti à l’emploi.

  Accompagnement dans la créa-
tion de votre entreprise cachère.

  Perfectionnement tous les lundi 
soirs. 

  Diplôme de reconnaissance  
des compétences en Cacherout.

  Tout le matériel du surveillant 
rituel compris dans le tarif proposé, 
incluant : mallette professionnelle, 
balance, calepin etc…)

  Notre centre est agrée centre de 
formation :  (N° de déclaration d’ac-
tivité de formation : 11755164775). 
Cela permet, entre autres, le 
financement de votre formation par 
les organismes spécialisés dans la 
recherche d’emploi.

  Mise à jour des connaissances 
dans les procédures d’hygiène 
(HACCP) ainsi que dans le service 
restauration.

PROGRAMME : LES THÈMES DE CACHEROUT  
CONCERNANT LA CUISINE JUIVE QUOTIDIENNE

ORGANISEZ DANS VOTRE COMMUNAUTÉ UN CYCLE DE 10 SESSIONS 
DE FORMATION SUR 10 MOIS DANS LEQUEL NOUS TRAITONS DE 
TOUS LES SUJETS CONCERNANT LA CACHEROUT ALIMENTAIRE 

D’UN FOYER JUIF

Durée : 35H  de 10h à 18h (vend. jusqu’à 13h)

Date : Du 28/12/2015 au 01/01/2016  
             (ou du 22/08/2016 au 26/08/2016)  

Adhésion : 360€

Les avantages de 
la formation professionnelle

DATE SUJET ABORDÉ 
Merc. 18 novembre Prélèvement de la ‘hala
Merc. 16 décembre Immersion des ustensiles
Merc. 14 janvier 2016 Le pain Motsi et Mezonote
Merc. 10 février Aliments Dangereux et  Les œufs
Merc. 9 mars La séparation de la viande et du lait
Merc. 6 avril La séparation de la viande et du lait
Mercredi 11 Mai Vérifications des vers dans la nourriture
Merc. 8 juin Vérifications des vers dans la nourriture
Merc. 6 juillet Le vin et Les prélèvements sur les fruits et légumes d’Israël
Merc. 7 septembre Le pain et la cuisson effectués par un non-juif

FORMULE

PROFESSIONNELLE
FORMULE

MAISON JUIVE

FORMULE

COMMUNAUTÉS
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