LES PISTACHES LES NOIX DE CAJOU LE CITRON L’ORANGE
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LE CAROUBE L’ABRICOT LA GRENADE LA CERISE
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On casse le caroube
en petits morceaux
que l'on vérifie un
a un.
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élle ne nécessite aucune \
vérification si elle n’est pas 4 I
abimée.

Ouvrir I'abricot en
deux et vérifier tout
autour du noyau qu'’il
n'y a pas de vers.

Elle doit étre ouverte
en deux et examinée
minutieusement.

En revanche, si elle est
abimée, on coupera les

Kparties abimées. / \ /

LA FIGUE LA DATTE LA FRAISE LA FRAMBOISE ET LES MURES
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LE KIWI

[ N

Le Kiwi ne pose aucun
probléme: il ne
contient jamais de
bétes.
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